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õ®t® se termine sur les jardins avec une m®t®o plut¹t cl®mente, ce 

qui permet dõavoir encore ¨ peu pr¯s tous les l®gumes estivaux. Fin 

de lõ®t® signifie aussi pr®paration de la journ®e portes ouvertes pr®-

vue cette année le 18 septembre et pour laquelle nous vous atten-

dons très nombreux. Les thèmes porteurs de cette journée seront le  « bio, 

local et solidaire  » et la valorisation des déchets.  

Cõest pourquoi le menu propos® pour le repas de midi sera totalement 

bio comme dõhabitude mais aussi compos® de produits des jardins et de 

producteurs situés dans un rayon de 80 km maximum. Différentes installa-

tions et expositions ainsi que des ateliers seront consacrés à la valorisation 

des déchets.  
 

 La Fabrique tourne ¨ plein r®gime depuis le d®but de lõ®t® et tra-

vaille pour de nombreux producteurs bio de la région. Entre les légumes 

dõ®t® et les futures productions dõautomne il y a du travail pour plusieurs 

mois. Cette activit® fournie nous conforte dans lõid®e que nous ne nous 

sommes pas tromp®s avec ce projet et cõest un soulagement pour nous. 

La deuxième phase de construction du bâtiment avec principalement 

une grande salle commune et deux bureaux en mezzanine est engagée 

bien quõil nous manque encore une petite part du financement. Les tra-

vaux devraient commencer dõici la fin de lõann®e. 
 

 Pour lõavenir nous travaillons d®j¨ sur trois projets (il faut bien en 

avoir pour avancer  !) 
 

Nous r®fl®chissons toujours ¨ lõinstallation de panneaux photovoltaµques 

sur nos toits. Le Conseil dõAdministration doit en discuter cette semaine 

au vu des propositions qui nous sont faites.  
 

Emilia travaille sur le jardin pédagogique qui devrait voir le jour au prin-

temps prochain. Cet automne le lycée AGROTEC de Vienne devrait 

creuser et aménager une mare. Ce projet est important car il nous per-

mettra de recevoir dans de bonnes conditions des groupes et de les sen-

sibiliser à la protection de notre environnement.  
 

La valorisation de nos d®chets verts qui nõest pas satisfaisante aujourdõhui 

est aussi une de nos pr®occupations. En profitant de lõexp®rience con-

duite par nos collègues du jardin OASIS dans la Loire, nous allons réfléchir 

¨ la r®alisation dõune station de lombricompostage dont vous pourrez 

découvrir les principes à la porte ouverte.  
 

 Voilà quelques pistes qui vont guider notre action dans les se-

maines et mois à venir. Il y a du pain sur la planche car tout en travaillant 

sur les projets il est essentiel dõassurer le fonctionnement quotidien du jar-

din et de la fabrique au profit de nos salariés en insertion. Pour cela le 

Conseil dõAdministration fait totalement confiance ¨ notre ®quipe enca-

drante très professionnelle et très motivée.  

Michel PRAS, président du CA  
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Jeudi 15 septembre 2016  

Remise dõun ch¯que de 5000Ν 

par la Fondation Adecco  

 

Dimanche 18 septembre 2016 

Journée Portes Ouvertes aux 

Jardins de Lucie de 10h à 17h  

 

Mardi 4 octobre 2016 

Visite des Jardins et de la Fabrique 

par la Fondation Accor  
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Vendredi 9 septembre 2016  

JM Le Pain  

 

Vendredi 16 septembre 2016 

La basse -cour bio // JM Le Pain  

 

Vendredi 23 septembre 2016 

JM Le Pain  

 

Vendredi 23 septembre 2016 

JM Le Pain  

 

Vendredi 30 septembre 2016  

La ferme du chasse nuage // JM 

Le Pain  

 

Vendredi 7 octobre 2016 

JM Le Pain  

Hãvg"fǫcwvqopg 
 

 

Dimanche 9 octobre 2016  

à Communay  

 

LõEtincelle, association 

organisatrice, nous prépare une 

journée festive et conviviale.  

 

La Fabrique de Lucie cuisinera 150 

repas pour régaler les visiteurs.  

 

La Compagnie Pare -Choc sera 

également au rendez -vous !  
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C 
ette année, nous avons décidé de relever un 

joli défi : vous proposer un menu 100% bio, na-

turellement, mais aussi local !  

 

Les l®gumes, lõhuile, les ïufs, la farine, les p©tes, le fro-

mage de chèvre qui composent le repas proviennent 

dõun p®rim¯tre de moins 80km autour des Jardins de Lu-

cie.  

 

Cuisiné à La Fabrique par nos salariés en insertion et bé-

névoles, ce repas bio, local et solidaire va réveiller vos 

papilles !  
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À 
lõoccasion de notre Journ®e Portes Ouvertes, 

nos amis producteurs et artisans serons parmi 

nous pour vous proposer leurs produits et 

créations.  

 

Cette année, vous trouverez sur le Petit Marché :  

 

�x��Les Jardins de Lucie (légumes bio)  

�x��La Fabrique de Lucie (bocaux)  

�x��JõM Le Pain (pain et viennoiseries)  

�x��Ferme du Chasse Nuage (fromages de chèvre)  

�x��La Basse Cour Bio (ïufs et volailles) 

�x��Boucherie Mosnier (viande bio)  

�x��Producteurs cr®tois (huile dõolive)  

�x��Thomas Genin (miel)  

�x��Artisans du Monde (produits équitables)  

�x��Paniers malgaches  

�x��Peggy Bahadourian (vêtements)  

�x��Aurélie Canolle -Bombace (livres pour enfants)  

�x��Cécile Création (couture)  

�x��Karine Bery (objets déco)  
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�x��Découverte du lombricompostage  

�x��Cr®ation ¨ partir dõobjets de r®cup®ration  

�x��Exposition sur le recyclage - Le Valdocco  

�x��Exposition sur La Fabrique de Lucie  

�x��Peintures (Jocelyne Gotschaux)  

�x��Maquettes  

�x��Atelier confection de Chapatis  

�x��Jeux  
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Assiette colorée composée de salade,  

caviar dõaubergines,  

compotée de poivrons et flan de poireaux  
 

�x���W�o���š���x���� 
Minestrone du Jardin  

 

�x�������•�•���Œ�š���x 
Trilogie sucrée du Jardin  
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Au menu  Adulte : �����) 
 Enfant : ���)   (moins de 12 ans)  

Pensez à réserver votre repas ! 
04 72 24 68 30  

adherents@jardinsdelucie.net  


